Schuzka stravovaci komise 8. fijna 2012

Pfitomni :

Vlastimil Volf, R. Dvorakova, E. VCeliSova, zastupci jednotlivych ttid (2.0, 3.0, 4.0,

1.A,1.C, 2.A, 2.B, 2.C, 3.,3.C,7.0, 4.A)

PFipominky stravnikd :

Zadost o zafazeni salatl jako hlavniho jidla — dle sdéleni kuchyné (Anja s.r.o0.) neni
mozné zaradit jako hlavni jidlo, ale ve dnech, kdy je salat jako pfiloha, mlze si
stravnik vyzadat vétsi porci saldtu. Dle normy se musi podavat 2 tepla jidla.

Pozadavek na Castéjsi zarazeni téstovin do jidelni¢ku, nahradou za brambory — bude
konzultovano s kuchyni — je tfeba dodrzet spotifebni ko§ —téstoviny budou podavany
Castéji - v ramci dodrzeni limitu spotiebniho kose.

Pozadavek na jiny druh pfilohového peciva k polévce - nyni podavame Knuspi
s rlznymi pfichutémi — bude konzultovano s dodavatelem (Anja s.r.o0.) — neni mozno
vyhoveét, narazi se cenou potravin proti cené za obéd.

PoZadavek na ¢astéjsi podavani sladkych pokrm0 — bude prfedano kuchyni (Anja s.r.o.)
— sladké pokrmy mUzou byt dle normy zarazeny 2-3x do mésice. Nyni jsou 1x tydné,
coz je nad limit.

Pozadavek na vétsi vybér napojl podavanych k jidlu. V 1été méné caje, v zimé nabizet
teplé i studené napoje kazdy den — narazime na spotiebni koS, v |été podavame ¢aj
studeny. Dohoda je mozna, kuchyn mizZe vyzadat sirupy misto caje.

Pozadavek na podavani jednotlivych porci hroznového vina v miskach — bude
vyhovéno.

Pfipominka na teplotu podavaného jidla - Teplota dovezeného jidla je 2x, béhem
vydeje mérena, talife béhem vydeje nahfivany. Pokrmy jsou postupné vydavany
z termoboxll a dohfivany ve vydejnim boxu. Vydejna zvazi moznosti, jak chladnuti
pokrm( predejit. MUZe se stat, Ze jidlo stydne béhem pofziti horké polévky. Jidlo bude
pfedehfivano na vyssi teplotu.

Pfipominka na kvalitu vafenych brambor (nékteré prevarené, jiné nedovarené). Bylo
pfipominkovano ve vyvarovné — Anja s.r.o.. Zalezi na kvalité brambor, kazda
dodavka je jina, smichanim rlznych druhl brambor, varenych ve velkém mnozZstvi,
jsou nékteré uvarené méne.

Pfipominka na casté opakovani stejnych jidel — bude pfedano kuchyni - Anja s.r.o..
Zaradi do jidelnicku nova jidla.



Pfipominka na rozvrieni jidelnickl — vjeden den 2 dobra jidla, jiny den si
z nabizenych jidel nevyberou — Kazdy stravnik ma jiné navyky z rodiny, jiné chuté,
tézko lIze denné vyhovét kazdému. Je nutné specifikovat konkrétni dny, kdy jsou 2
jidla, ze kterych neni na vybér a této kombinace se pristé vyvaruiji.

Pfipominka na mnozstvi omastku na podavanych pfilohach. — Stravnik si vidy mize
fici, jaké mnozstvi omastku nebo pfilohy poZzaduje. KdyzZ si pocka na dalsi porci jidla,
dostane tolik, aby byl spokojeny.

Pfipominka na kvalitu myti sklenic na ndpoje. Pfijato napravné opatreni, sklenice
jsou Cisté.

V Mladé Boleslavi dne 11.10.2012



